1. Kuchen, Torten, sufRes Kleingeback
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Allgduer Sauerrahmk. X X | X | X
Altdeutscher Apfelkuchen | X X | X
Amerikaner—Glasur weifs | X X | X X
Amerikaner-Schokoglas. | X X | X X 14
Amerikaner mit Zuckerst., | X X | X X 1
bunt oder Marzipandeko
Apfelberliner X X X | X B
Apfeldatschi X X [ X | X B
Apfel-Zimtkuchen X X [ X | X X
Apfel Riesling Kuchen X X X | X X X Ag,G
Apfelstrudel X X | X | X X Ag
Apfeltasche X X | X X Ag
Aprikosen-Vanillesahne X X | X X X A,G
Baileyskrapfen X X | X X | X 1 A,B
Baileys-Schnitte/Sahnet. X X | X X A,G
Bananen-Schoko-Sahne | X X | X X X A,G
Berliner X X | X X B
Bienenstich X X | X | X X G
Blatterteigbrezel X X [ X [ X X X 15 Rumaroma
Bobbes X X | X | X X X |6 Ag
Brioche / Schoko X X | X B
Brownies X X | X X X 14
Budapestertorte X X [ X | X X 1 A
Butterkuchen X X | X | X B
Butterzopf mit/ohne Rosinen | X X [ X | X X B
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Cappuccino-Sahnetorte X X | X | X X A,G
Cappuccino-Schnitte X X | X | X X A,G
Cassis-Sahneschnitte X X | X X X G
Christstollen X X X X X | 6 B,Ag
Cointreau-Cremetorte X X | X X 14 A
Cremetorten X X | X [ X X X
Danisch Erdbeer X X X | X | X X B
Danisch Frucht / Plunder | X X | X X B
Dinkel-Kirschtasche X X | x X | X 2 B
Donauwelle X X | X X 14
Eierlikdrberliner X X | X X A,B
Eierlikbrsahnetorte X X | X X A,G
Elsasser Gugelhupf, Mini- | X X | X [ X X B
Erdbeerkuchen X X | X [ X
Erdbeer-Sahneschnitte X X | X [ X X X A,G
Erdbeerschnitte X X | X [ X X X
Flammendes Herz X X | X X 14
Flockensahne X X | X X | X G
Frankfurter Kranz X X | X X X 1 A
Frucht-Tortelett X X | X [ X X X
Frichtebrot X X X X | 6 B,V
Gebackene Mangosahne | X X | X X X 1 G
Gengenbacher Nusstorte | X X | X | X X A
Hefehase, -mann X X | X X B
Hefekranz X X | X | X X B
Hefestreusel glasiert X X | X B
Hefestreusel gefillt X X | X X B,G
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Pecan (Pe)
Paranuss (Pa)
Macadamia (Mc)
Soja (S)
Erdnuss (Er)

Senf (Sf)

Sellerie (Sl)

Lupinen (L)

Krebstiere (K)

Weichtiere (W)
Fisch (F)
Schwefeldioxid (Sch)
Zusatzstoffe

Heidelbeerkuchen

Herrentorte

x

—
N

Herztorte (Muttert., Valentin)

®|>|>| sonstiges

—_

Hexenhaus

X|X|X|X|| Mandel (Ma)

x| X
x| X

Hildabrotchen

Himbeer-Berliner

1,2 B

Himbeer-/ Cremetorten

Himbeerkuchen / klein

Himbeer-Pannacotta

Himbeer-Sahnetorte

Joghurt-Blaubeer-Plunder

Joghurt-Passions.Sahne

1,2 AG

Johannisbeerbaiser

Kase-Pfirsich

Kéasekuchen

Kéasekuchen, natur

Kéase-Mandarinenkuchen

NININ

Kéase-Mohnkuchen

Kéasesahnetorte

Kéaseschnitte

Kéase-Streuselschnitte

Kirsch-Streuselkuchen

Kirschplotzer, -schnitte

Kokos-Mango-Schmand

Linzertorte, -schnitte
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Erdnuss (Er)

Senf (Sf)

Sellerie (Sl)

Lupinen (L)

Krebstiere (K)

Weichtiere (W)
Fisch (F)
Schwefeldioxid (Sch)
Zusatzstoffe

Sonstiges

Mandelschnecke

X|X| Mandel (Ma)

Mango-Aprikosensahne

x

>

Marmorkuchen

1,14

Marmorlamm

Masken- Hefe

Meraner Kirschtorte

XX XX X|X]| weizen (We)

XX XX X|X]| Milch, Laktose (M)

XX XXX

14

Meringues

Mohnschnecke

Mohnstollen

x

Mohnstriezel

Mirbebrotchen

XXX | X

0w W O|> W

Murbeteighase

Murbeteigtortelett

XX XXX [ X

Muffin-Dinkel-Apfel

x

Multivitamin-Sahnetorte

Neujahrsbrezel

Nuss-Beugel

Nuss-Buttercremetorte

14

Nussecke

XXX | X

14

Nusshoérnchen

15

B,Rumaroma

Nussplunderschlaufe

B

Nussschnecke

B

Nussstollen (-kranz)

XX XXX XX

15

B,Rumaroma

Obstboden

Obstkuchen
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x
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Fisch (F)
Sonstiges

Pfauenauge

X| Mandel (Ma)

Philadelphia-Schnitte

Philadelphia-Torte

x
x| X

Plunderkranz

Prinzregententorte

Puddinghase

Puddingplunder

Pudding-Kirsch-Plunder

W W 0> TOO

Quarkini

Quarkschnecke

Quarkstollen

Quarktasche

0|0 |

Rhabarberbaiserkuchen

Rhabarberkuchen

x| X

Rhabarber mit Baiser

Rhabarberschnitte

Rosinenbrotchen

Rotweinkuchen

X 16,14

Rubli-Muffin

Rublitorte

Sachertorte

Sahneroulade allgemein

XX XXX
XXX

XX XXX [ X

1,2 AG

Scherben

Schmand-Mandarinen

Schoko-Waldbeersahne

x
x

x

Schoko-Berliner

14

Schoko-Brotchen

[sshilesiiveiiop]

Schokokissen

14

Schoko-(Kirsch) im Glas

Schoko-Kokos-Mann/ Zépf
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Schoko-Muffin X X | X X 14
Schoko-Vanille-Hornchen | X X X | X X | X 14 B
Schwarzwaldkrapfen X X | X X 14 B
Schwarzwaldroulade X X | X X 1 A,G
Schwarzwalder Kirschto. | X X | X X 1 AG,
Sonntagsbrot X X | X | X X |6 B
Spritzring X X | X
Stachelbeerkuchen X X | X | X
Streuselkuchen X X | X X B
Streuselplunder / -S X X | X B
Tiramisuschnitte/-torte X X | X [ X X A,G
Tortenboden hell/dunkel X X | X
Trauben-Nuss-Sahne X X | X X X A,G
Triffeltorte X X | X [ X X 14 A,G
Valentinstag Backwaren X X | X | X X X G
Vanille Berliner X X | X X | X 1 B
Vanillecroissant X X | X B
Vollwert-Apfelbrétchen X | X X B
Waldfruchtkuchen X X | X | X
Williamstorte X X | X [ X X A
Winterapfeltorte X X | X X X 1,2 G
Zimt-Quark-Schnecke X X X | X X B
Zimttaler X X | X X B
Zitronen-Mandarinenmuffin X X | X
Zitronen-Quark-Schnecke | X X X | X X B
Zitronenstollen X X | X X 1
Zwetschgendatschi X X | X | X X B
Zwetschgenkuchen X X | X
Zwetschgenk. mit Sahne | X X | X | X X 1 AG,
Zwetschgenschnitte X X | X | X B
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Schokoladenprodukte

Schokoladen-Nikolaus

x

x

x

Weihnachtsgebéck

Adventstaler

x

x

Amaretti

Anisbrotchen

Buttergeback

XX | XX

Christstollenkonfekt

Dunkles Spritzgeback

Elisenlebkuchen

XXX

Gewdlrzspekulatius

XX XXX [ X

XX XXX

Haselnusskonfekt

Haselnuss Knackerli

Helles Spritzgeback

Hildabrotchen

XXX

Kokosmakronen

15

Knusperherzen

Lebkuchen

XXX

Linzerkonfekt

XXX

Mandelmakronen

XX | XX

Nussbrot

x

Nussmakronen

Nuss-Sterne

DI XXX XXX X XXX XX | X

XXX

Sandtaler

Schokobohnen

Schoko-Knackerli

Schwarz-Weil} Geback

XXX

Vanille-Kipferl

DX XXX X XXX XXX XXX | X [ X

XXX [X| XX

Zimtsterne
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2. Brote
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Ahrenbaguette X X B,V
Baslerbrot X X B,V
Bauernbaguette X X X B,V
Bauernbrot X X B,V
Bauernlaib, -kruste X X B,V
Birnen-Feigenbrot X X X X |6 B,V
Buttermilchbrot X X X X X B
Ciabatta X X X B,V
Dinkel-Ahrenbaguette X | x B (Honig)
Dinkelbrot X X | X B,V
Dinkel-Chiabrot X X | X X B,V
Dinkelhaferbrot X X | X X B,V
Dinkel-Kirbisbrot X X X B,V
Dinkel-Volles-Korn X X | X X B
Dinkel Vollkorn verpackt X X | X | x X B
Feines Kastenvollkorn X X B,V
Finnenbrot X X X | X | X B,V
Fladenbrot X X X B
Franzdsische Flate X X X B,V
Franzdsisches Baguette X X B,V
Frihlingsbrot X X X B
Gersten-Dinkel-Vollkorn X | X X B,V
Giovanni X X X B,V
Holzofenbrot X X B,V
Holzofenroggenbrot X X B,V
Italienisches Weil3brot X B,V
Jagerkruste X X B,V
Kartoffel- / Tessinerbrot X X X B,V
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Kommisbrot X X X B,V
Kornbagi X X X | X | X X B,V
Kosakenbrot X X X B,V
Krustenbrot X X | X | x B,V
Kirbiskernbrot X X X B,V
Laugenbaguette X X B,V
Leinsamenbrot X X X X B,V
Luzerner Kastenweillb. X X X B
Maggia Dinkel X X | X B,V
Olivenbrot / Olivia X 7 B,V
Orig. Franz. Baguette X B,V
Paderbornerbrot X X B,V
Pepe—Peperoni Ciabatta | X X X B,V
Roggen Frankenbrot X X X B,V
Roggen Volles Korn verp. | x X X B,V
Roggenmisch, -kruste X X X B,V
Rote-Bete-Dinkel-Chia X X | X X B,V
Rotwein-Walnussbague. X X X X X | 6 B,V
Schweizer Biirlirad X X | X | x B,V
Sechskornbrot X X X | X X B,V
Sennerlaib X X B,V
Sonnenblumenbrot X X X B,V
St. Gallerbrot X X B,V
St. Kérnerbrot X X | X X X B,V
Toastbrot verpackt X X X B
Walliser Nussbrot X X X X X B,V
Weizenmischbrot X X X X X B
Winzerbrot X X X X X B
Zwiebel-Bagi X X X B
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3. Brotchen, pikante Backwaren
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Almspitz X X X B,V
Bagibrot., grol / klein X X B,V
Blatterteigpastete X X X
Brezel X X B,V
Brezel TK X X X B,V
Brotchen, grol / klein X X B,V
Croissant X X | X B
Datschkuchen X X X X X 1,2,4,5 B
Datschkuchen vegetar. X X X X X B
Dinkelbrezel X X | x X B,V
Dinkel-Goldstlick X | x B,V
Elsasserbrotchen X B,V
Flammkuchenbagi X X X X 2,4,5 B,G
Focaccia (Tomate/Olive) | X X X 7 B
Flnfkornbrétchen X X X | X | X X B,V
Goldstlick X X B,V
Kaiserbrotchen X X B,V
Kaseballchen X | X
Kase-Speck-Seele X X X 1,2,4,5 B
Kasestange X X X 1,2 B
Karotten-Haferfl.-Vollkorn | X X x | X X X B
Knlppel X X X B,V
Kornlaugenstange X X B,V
Kornstiick X X |x | X | X X B,V
Kraftkorn-Malzgipfel X x | X X X B
Kurbiskerngipfel /-brezel X X B,V
Kirbiskernbrétchen X X X X B
Lachs-Quiche X X | X X
Laugencroissant X X | X B
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Laugendreieck X X | X | X B
Laugenstange,-zopf X X X B,V
Mehrkornstange X X x | X | X X B,V
Mexico-Quiche X X X | X X X 1,2
Mohnbrotchen X X B,V
Nussbrotchen X X X | X B,V
Paprika-Tomaten-Strudel | X X | X | X 5
Paniermehl X X B,V
Partyrad X X X X X B,V
Pilz-Quiche X X | X 1,2,4,5
Pizza X X X X 123457 | B
Quinoabrotchen X X | X | x B,V
Quiche Lorraine X X | X 1,2,3,4,5
Roggenbrétchen X X X X B
Rustibrotchen X X B,V
Schinkenhornchen TK X X | X X 1,2,3,4,5
Schinken-Kase-Croissant | X X | X X 2,34 B
Schlemmerzunge X X X 12,345 B
Sechskornbrotchen X X X | X X B,V
Seele X X B,V
Sesamsamenbrotchen X X X B,V
Sonnenblumen-Vollkorn X X X X B,V
Spargelquiche X X | X 1,2,3,4,5 B
Speckbroétchen/-brezel X X X X 2,45 B
Spinatstrudel X X | X X 5 B
Spitzbrotchen X X B,V
Tomaten-Mozz.-Quiche X X | X
Tomaten-Mozz.-Strudel X X | X X 1,2,3,4,5
Toskanabrotchen X X B,V
Vegetarische Quiche X X | X 1,2
Zwiebelkuchen X X | X 2,345
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4) Diverse Zutaten, belegte Brétchen, Snacks, Salate

Glutenhaltiges Getreide . Schalenfriichte (Niisse) _
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-Wurst-, Fleischware:
Baguettesalami 2,4 S,R
Bierschinken 2345 | SR
Bierwurst 2345 | SR
Champignonlyoner 2,345 | SR
Fleischkase geschnitten 2,345 | SR
Fleischwurst (Salat) 2,345 | SR
Gekochter Schinken 2345 | S
Geraucherter Speck 2,45 S
Kalbslyoner 2,3,4,5 | S,RK
Lachsschinken 2 S
Lyoner 2,345 | SR
Paprikalyoner 2,345 | SR
Pastetenwurst X X 2345 | SR
Putenkatenschinken 2345 | P
Putenschinken 2,345 | P
Salami 2,4 SR
Schinkenwurst 2,345 | 2SR
Schw. / roher Schinken 24,5 S
Truthahnbierschinken X 2345 | P
Wacholderschinken 2345 | S
-Kése:
Bonifaz X
Camembert X
Emmentaler X
Gouda X
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Glutenhaltiges Getreide Schalenfriichte (Niisse)

Weizen (We)
Roggen (Ro)
Dinkel (Di)
Gerste (Ge)
Hafer (Ha)
Sesamsamen (Se)
Ei (E)

Mandel (Ma)
Haselnuss (Hs)
Walnuss (Wa)
Cashew (Ca)
Pistazie (Pi)
Pecan (Pe)
Paranuss (Pa)
Macadamia (Mc)
Soja (S)
Erdnuss (Er)
Senf (Sf)
Sellerie (Sl)
Lupinen (L)
Krebstiere (K)
Weichtiere (W)
Fisch (F)
Schwefeldioxid (Sch)
Zusatzstoffe
Sonstiges

N

Griinlander, Chester

Leerdammer

Mozzarella

Parmesan

Philadelphia

XXX |X|X|X| Milch, Laktose (M)

Tresana

-Fisch:

Geraucherter Lachs

-Sonstiges:

Oliven, geschwarzt 7

Geflllte Peperoni X 2

Wasabi X 9

Eier X

Nutella X X X

-Saucen:

Artischockencreme X

Cocktailsauce (selbst) X X

Cocktailsauce (BAKO) X X

Dijonsenf

XXX ([ X

Mayonnaise (Le Picant) X X

IRIE N ISNEEIRN

Meerrettich/Sahnemeerr. X X

Pesto (EDEKA) X X 2

Remouladens. (BAKO) X X X 2,9

Salsa (BAKO) 12,9

Senf X

Ketchup X

Wichtige Informationen zu ,,Milchzucker -(Laktose-) frei“:

-Schnitt- und Hartkase wie Gouda. Emmentaler, Grunlander, Leerdammer, Parmesankase sind aufgrund naturlicher Reifung ,,Laktose (Milchzucker-) frei“ (< 0,1 g Laktose/100 g).
-Schafskase, Camembert, Mozzarella enthalten nur ganz wenig Laktose (0,5-0,7 g/100 g). -Frischkése wie Tresana und Philadelphia enthalten zw. 3 und 5 g Laktose/100 g.

-Butter ist praktisch ,Laktose (Milchzucker-) frei“ (0,07 g Laktose/10 g Butter)
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Glutenhaltiges Getreide Schalenfriichte (Niisse) —
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-Warme Fleischware:
Bockwurst 2,3,4,5 SR
Bratwurst angerauchert 2,345 S
Fleischkase warm 2,3,4,5 S.R
Frikadelle X X SR
Kase-Putenschnitzel pan. | X X | X P
Maultaschen (Zapf) X X 3,5 SK
Mault.-Gemiuise-Fleisch X X 3,5 S.K
Merguez 2 oder5 | L,S
Schweineschnitzel pan. X X S
Putenschnitzel paniert X X P
-Gebackene Snacks:
Datschkuchen X X X X 1,2,4,5 B.S
Kase-Speck-Seele X X | X X 1,2,4,5 B.S
Kasestange X X X 1,2 B
Paprika-Tomaten-Strudel | X X | X | X 5
Pizzafladen X X X X X 123457 | B,S
Quiche Lorraine X X | X 1,2345 | S
Quiche vegetarisch X X | X 1,2
Quiche Lachs X X | X X 1,2
Schinkenhérnchen X X | X X 12345 | S
Schinken-Kase-Croissant | X X | X X 234 B.S
Schlemmerzunge X X X 1,2,4,5 B,S
Spinatstrudel X X [ X | X 5 B
Tomaten-Mozzarella-Str. | X X | X X 1,2,3,4,5
Zwiebelkuchen X X | X 1,2,4,5 B,S
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- Bagis:
Bruschetta X X X B
Fitness X X X 12345 | BP
Flammkuchen X X X 2,345 B,S
Franzo6sisch X X X 2,345 B,S
Griechisch X X X 7 B
Hawai X X X 1,2,345 | B,S
Italienisch X X X X 2,7 B
Lachs X X X X | X |6 B
Lachs Ciabatta (Remoul.) | X X X X | X X X 2,9 B
Mexikanisch X X X 2,345 B
Provencial X X X X 2 B
Salami X X X 2,4 B.S,R
Shrimps X X X X B
Spanisch X X X B
Spargel X X X | X X | X 2,345 B.S
Thunfisch X X X X X B
Winzer X X X 2,3,4,5 B,S,G
Winzer-Tomate-Mozzar. X X X B
Winzer-Griechisch X X X 7 B
-SiiBes:
Obstsalat
Erdbeerquark X

Ausgabestand Mai 2018

Spuren kéonnten immer von allen Rohstoffen, die in der Backerei verwendet werden, enthalten sein!

Stadtbéckerei Dreher, Gengenbach
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-Salate:
Blattsalate Me
Blumenkohlsalat Me
Bohnen-Maissalat X Me
Brokkolisalat X X | X X 9 Me
Curry-Reissalat, scharf Me
Geflugel-/Putensalat X X | X X 9 Me
Gemischter Salat X | X X 2,34,5 Me
Griechischer Salat X 7 Me
Grline Bohnensalat X Me
Gurkensalat - Sommer X
Gurkensalat - Winter X X X 9 Me
Karottensalat Me
Kartoffelsalat 2 Me
Kleiner gemischter Salat X X |16
Kohlrabi-Lauchsalat X X | X X 9 Me
Mexikosalat Me
Nudelsalat - Sommer X X
Nudelsalat - Winter X X | X X 9 Me
Rettichsalat Me
Rote Betesalat 9 Me
Rotkrautsalat Me
Selleriesalat X X | X X | X 9 Me
Sommersalat X | X X Me
Spargelsalat X
Taboulehsalat X Me
Wourstsalat X 2,3,4,5 S,R,Me
Zucchinisalat Me
Salatbouquet X X | X X 1,2,7,9 Me
Joghurtdressing X | X X Me
Ol-Essig-Dressing Me
Kirbiskerndressing X X Salz
Balsamico-Senf-Dressing X X |16 Salz
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Legende:

Enthaltene Allergene:

We) Weizen, Ro) Roggen, Di) Dinkel, Ge) Gerste, Ha) Hafer, Se) Sesamsamen, M) Milch, E) Ei, Ma) Mandel, Hs) Haselnuss, Wa) Walnuss, Ca) Cashewnuss,
Pi) Pistazie, Pe) Pecannuss, Pa) Paranuss, Mc) Macadamianuss, S) Soja, Er) Erdnuss, Sf) Senf, Sl) Sellerie, L) Lupinen, K) Krebstiere, W) Weichtiere, F) Fisch,
Sch) Schwefeldioxid, Sulfite.

Zusatzstoffe:

1) mit Farbstoff, 2) mit Konservierungsstoff oder mit Nitritpdkelsalz/Nitrat, 3) mit Phosphat, 4) mit Antioxidationsmittel, 5) mit Geschmacksverstarker,
6) geschwefelt, 7) geschwarzt, 8) gewachst, 9) mit StiBungsmittel(n), 10) enthalt eine Phenylalaninquelle (bei Aspartam: E 951),

Weitere Angaben: 12) koffeinhaltig, 13) chininhaltig, 14) mit kakaohaltiger Fettglasur, 15) Persipan.

Sonstiges (freiwillige Informationen):
A) Alkohol, Ag) Alkohol wurde mitgebacken, das Aroma ist noch enthalten.
B) Backhefe, G) Gelatine, V) Vegan, P) Pute, L) Lamm, R) Rind, S) Schwein, K) Kalb, Me) Meersalz (kein Jodsalz).

- Die Allergene und Zusatzstoffe im Tagesgericht, Tagessalat und in der Tagessuppe erfahren Sie liber unseren griinen Produktordner zur
Kennzeichnung und unser Personal.

Die Angaben beziehen sich immer auf die von uns in der Rezeptur verwendeten Rohstoffe.
Das Vorhandensein von Spuren (insbesondere glutenhaltiges Getreide, Sesamsamen, Milch, Ei, Schalenfriichte (Nisse), Soja, Erdnuss, Senf, Sellerie und Lupinen)
kann generell nicht ausgeschlossen werden, da wahrend der Produktion die Mdglichkeit einer Kreuzkontamination besteht!
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